Magners 33cl, 4.5%

Irischer Apfel-
Cidre

Als William Magner
1935 sein
Unternehmen
startete, wollte er
Irlands besten Cider
kreieren. Magners
Original ist das
Resultat.

Begegnen
Erleben
Bilden

Goba Flauder Yuzu

YUZU: Die
unscheinbare Frucht
i mit ihrem wilden

' Zitrus-Charakter
bereitet sie ein
unverwechselbares
Geschmackserlebnis
aus zarter Susse,
leichter Bitternote
und dezenter Saure.




den ganzen Tag erhéltlich

Klein, rund, (iberraschend — wie ein kulinarischer Poetry Slam im Glas
Bediene dich frei — so viel du willst.

Taglich wechselnde Glaser — Beispiele von Komponenten, je nach Saison

Siedfleischsalat, Kichererbsensalat, Couscous-Salat,
Gemdisesalat, Linsensalat, Tomate-Mozzarella, Hummus, Thunfischsalat

Birchermuesli, Schoggimousse, Fruchtsalat, Chiabowil,
Gebrannte Creme, Porridge

1 Glas 2 Glaser 3 Glaser Jedes weitere Glas
5.50 10.50 15.00 4.00

Téglich wechselnde Angebote frisch aus unserer Vitrine.

Sandwiches gross 7.00
Sandwiches klein 5.00
Belegte Brotli 5.50

Blechkuchen (salzig oder stiss) 7.00




Serviert zwischen 8.00 — 11.00 Uhr

Ein Turm zum Verlieben — serviert auf der Etagere.

Kleines Kul-Turmzmorge 15.00
1 Gipfeli & 1 Weggli mit feinem Anke & hausgemachter Konfi, dazu ein Glas

Orangensaft & ein Heissgetrank deiner Wahl

Grosses Kul-Turmzmorge 26.00
Gipfeli, Weggli & Brot mit Anke und Konfi, O-Saft & Heissgetrank, Kase &

Fleisch oder vegane Humusvariation — dazu ein Weckglas deiner Wahl (z. B.
Birchermdiesli, Chiabowl)

Serviert von 11.00 — 13.30 Uhr

Wochentlich wechselndes Angebot zusatzlich zu unserem Tagesmenu 15.00
Mit Suppe oder Salat +3.00
Frisch, knackig, farbig 10.00
Pro zusétzliche Beilage: Gebratenes Poulet, Rauchlachs, Thon, Ei & Speck, 550

Kase

Frisch, knackig, farbig

7.00




Serviert von 10.00 — 22.30 Uhr

Das Individuelle zum selbst zusammenstellen

Vegetarisch pro Komponente 4.50
Parmigiano, marinierte Oliven, getrocknete Tomaten, Artischocken, gerdstete
Nisse

Mit Fleisch pro Komponente 5.00
Chorizo, Trockenwurst, Rohschinken, Beinschinken

Knusper dich gliicklich — mit Craft-Chips & Charakter

Black Pepper Chips aus Biertrester der Brauerei Locher, dazu 6.00
ein herzhafter Apfelessig-Dip aus dem Appenzellerland

Wenn nicht anders deklariert, verwenden wir Fleisch aus der Schweiz.
Herstellung Brot und Feingeback: Schweiz.

Sprechen Sie uns bei Allergien oder Unvertraglichkeiten bitte an — wir
informieren Sie gerne.



Espresso 4.60
Kaffee 4.60
Doppio (Espresso) 5.00
Cappuccino 5.50
Milchkaffee 5.50
Latte Macchiato 5.90
Ovomaltine/Caotina 5.00
Iced Coffee (hausgemacht) 6.80
Kalt serviert, heiss geliebt — auch bei Minusgraden

Minztee CH 4.80
Mit intensiver Marokkanischer Minze

Ingwer-Zitrone 4.80
Eine frech-frische Kreation des Hauses «Langgass-Tee»

Alpenkrauter CH 4.80
Mit Edelweissbllten aus den Schweizer Alpen

Schwarztee 4.80
Assam Halamari — Geniessen mit Zitrone oder Milch

Chai 4.80
Serviert mit oder ohne Milch

Frichtetee CH 4.80

Mit herrlichen Bernerrosen Apfelstlicken und einem
Hauch Zimt




Mineralwasser Appenzeller laut/still

3.50

4.30

5.50

Citron Goba

Grapegruit Goba

Cola/Cola Zero Goba

Apfelsaft Ramseier

Schorle

Tonic Water

Bitter Lemon

Flauder Yolo
Der fruchtige YUZU Kick

3.50

4.30

5.50

Eistee «lisfee»
Mit Grintee und frischer Minze

3.70

4.50

5.70

Eistee «Frisch Frohlich»
Mit Zitrone und frischem Rosmarin

3.70

4.50

5.70

Hahnenwasser

Info: Fir das Hahnenwasser entstehen fur uns mit
Ausnahme der Warenkosten dieselben Kosten (z.B.
Personal/Aufwand, Glas/Abwasch, Infrastruktur etc.) wie
bei den anderen Getranken, deshalb ist dieser Preis fair

und gerechtfertigt.

1.50

2.00

2.90




Appenzeller Qudllfrisch naturtriieb Bigel
Ein aussergewohnlich fruchtiges Bier mit Charakter

5.50

Locher Craft — Mountain Spelt 7.00
Dinkelbier

Red Ginger Rootbeer 8.00
Ginger Beer mit Bitterorange, Zitrone und

Wurzelessenzen

Lager — Brauerei Locher 5.50
Der Klassiker aus der Nachbarschaft

Panaché — Brauerei Locher 5.00
Die leichte Variante mit Citron oder Soda

Schwarzer Kristall — Brauerei Locher 7.00
Mit einem intensiven Réstkaffee-Bouquet, Noten von

dunkler Schokolade und einem Hauch Lakritze

Appenzeller Leermond-Bier 5.50
Das vollmundige dunkelblonde mit Doppelnull

Ginger Beer 7.00

Mit Ingwer fermentiert, fruchtig und frisch mit etwas
Scharfe




Manzoni Spritz 33¢l
Herb, beerig, belebend: Johannisbeere, Granatapfel &
Bitterorange

> verfeinert mit frischer Orange und Minze

7.50

Americero Spritz 33cl
Frisch, frech, mit feiner Scharfe: Prickelnder Ingwer,
Zitrone und Orange

> verfeinert mit frischer Zitrone und Rosmarin

7.50

Viva YOLO! (Signature Spritz)
Wenn Martini Vibrante auf Flauder YOLO ftrifft, wird’'s
spritzig, wild und garantiert alles andere als gewohnlich

> verfeinert mit frischer Zitrone und Basilikum

10

Gespritzter Weisswein suss/sauer
Fruchtig und frech, fiir alle die’s nicht zu stiss mdégen

> verfeinert mit frischer Orange oder Zitrone

8.50

Gespritzter Rotwein sliss/sauer
Fur alle, die neugierig trinken

> verfeinert mit frischer Zitrone und Rosmarin

8.50

Hugo
Duftende Holunderbliite trifft auf prickelnden Prosecco
und frisches Soda

> verfeinert mit frischer Limette und Minze

10.50

Aperol

> verfeinert mit frischer Orange und Minze

10.50




Prosecco Spumante DOC Treviso brut «L'Ars» 7.00 45.00
ITA, Marsuret — Glera

Sonrie — Alkoholfreier Schaumwein 7.50 49.00
ESP, Viura, Muscat, 90% Verdejo, Sauvignon Blanc

Moscato d'Asti DOCG 7.50 49.00
Bel Piano — Moscato

69 Cuvée Millesimato Spumante 54.50
ITA Cantine Risveglio — Negromaro

Cuvée Louis-Bernard AOC Valais 6.50 38.00
CH, Chasselas, Pinot Blanc, Petite Arvine

Lotis Bianco Veronese 5.50 35.00
IT, Garganega, Sauvignon Blanc

Rosé 6.50 46.00

Zweigelt, blauer Wildbacher, Weingut Muiller Kléch, AUT
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Primoris Assemblage du Valais AOC 7.00 45.00
CH, Syrah, Diolinoir, Pinot Noir

Feritas Rosso del Veneto IGT 8.50 52.00
ITA, Merlot, Corvina, Rondinella, Cabernet Sauvignon

Valpolicella Ripasso DOC 7.00 45.00
ITA, Rondinella, Corvina, Cabernet Sauvignon Merlot

Griffus Assemblage Cépages NE AOC 58.00
CH, Gamaret, Garanoir

Raasol IGT Veneto Rosso Appassimento 45.00
ITA, Merlot, Rondinella, Sangiovese, Corvina

Amarone della Valpolicella DOCG Classico 84.00
ITA, Rondinella, Corvina/Corvinone, Cabernet Sauvignon,

Merlot

Campari 25% 4cl 7.00
Vermouth Rosso, Antica Torino 18% 4cl 7.00
Cynar 16.5% 4cl 7.00
Ingwerer 18% 4cl 7.00
Wonderleaf 0% 4cl 7.00
alkoholfrei

Martini Vibrante 0% 4cl 7.00
alkoholfrei

Auffullgetrank + 2.50 CHF +2.50




Absolute Vodka 40% 4cl 9.00
Bombay Gin 40% 4cl 9.00
Oufi Gin 42% 4cl 12.00
HUGIN 42% 4cl 12.00
Ballantines Scotch Whisky 40% 4cl 9.00
Wild Turkey Bourbon 40% 4cl 8.00
Abuelo Aiejo (Rum, dunkel) 40% 4cl 12.00
Havanna Club (Rum, hell) 37.5% 4cl 9.00
Wonderleaf 0% 4cl 7.00
alkoholfrei

Martini Vibrante 0% 4cl 7.00
alkoholfrei

Aufflllgetrank + 2.50 CHF +2.50
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Ingwerer-Mojito Vibrante
Ingwerer, Limette, Minze

14.00

Caipirinha 14.00
Cachaca 51, Limette, Rohrzucker

Negroni Classico 14.00
Vermouth Rosso, Gin, Bitter, Orange

Ingwerella 0% 11.00
Ingwersaft, Stissmost, Soda, Zitronensaft, Zitrone

Caipirohne 0% 11.00
Limette, Rohrzucker, Minze, Ginger Ale

Wonderleaf Tonic/Lemon 0% 9.50

Wonderleaf, Tonic/Bitter, Zitrone







