ulfur

Begegnen

STro s

Aktuell unser erfrischender Sommerspritzer mit «Grena Giirk»
Enthalt: «Grena Glrk» ein Editions Bier, Prosecco, etwas Bitter Lemon,
Gurkenextrakt, Granatapfelextrakt und frische Granatapfelkerne



den ganzen Tag erhdltlich

Klein, rund, liberraschend — wie ein kulinarischer Poetry Slam im Glas
Bediene dich frei — so viel du willst, so fein du willst.

Taglich wechselnde Glaser — Beispiele von Komponenten, je nach Saison

: Siedfleischsalat, Kichererbsensalat, Couscous-Salat,
Gemlisesalat, Linsensalat, Tomate-Mozzarella, Humus, Thunfischsalat

: Birchermiiesli, Schoggimousse, Fruchtsalat,
Chiabowl, Gebrannte Creme, Porridge

1 Glas 2 Glaser 3 Glaser Jedes weitere Glas
5.50 10.50 15.00 4.00

Herzhaft, knusprig & immer eine gute Idee

Mascarpone, Rohschinken und Artischocken im Ciabatta 11.00
Getrocknete Tomaten, Mozzarella, Pesto im Oliven Ciabatta 10.50
Grillgemise und Crema von den grillierten Pilzen 10.50

Téglich wechselnde Angebote frisch aus unserer Vitrine

Sandwiches gross 7.00
Sandwiches klein 4.50
Belegte Brotli 5.50
Blechkuchen (salzig oder suiss) 5.50

Sussgeback 3.00




Ein Turm zum Verlieben — serviert auf der Etagere.

Kleines Kul-Turmzmorge 15.00
1 Gipfeli & 1 Weggli mit feinem Anke & hausgemachter Konfi, dazu ein Glas

Orangensaft & ein Heissgetrank deiner Wahl

Grosses Kul-Turmzmorge 26.00
Gipfeli, Weggli & Brot mit Anke und Konfi, O-Saft & Heissgetrank, Kase &

Fleisch oder vegane Humusvariation — dazu ein Weckglas deiner Wahl (z. B.
Birchermdesli, Chiabowl)

Serviert von 11.00 — 13.30 Uhr

Unser Wochenhit: Fur alle, die sich kulinarisch gerne iberraschen lassen. 20.00
Ob warm oder kalt, vegetarisch/vegan oder deftig — bei uns kommt jede

Woche etwas Neues auf den Teller.

Komm vorbei und entdecke deinen neuen Lieblingshit

Frisch, knackig, farbig 10.00
Pro zusétzliche Beilage: Gebratenes Poulet, Rauchlachs, Thon, Ei & Speck, 550

Kase




Serviert von 10.00 — 22.30 Uhr

Das Individuelle zum selbst zusammenstellen

Vegetarisch pro Komponente
Parmigiano, marinierte Oliven, getrocknete Tomaten, Artischocken, gerdstete
Nisse

4.50

Mit Fleisch pro Komponente
Chorizo, Trockenwurst, Rohschinken, Beinschinken, Meatbools

5.00

Knusper dich gliicklich — mit Craft-Chips & Charakter

Black Pepper Chips aus Biertrester der Brauerei Locher, dazu
ein herzhafter Apfelessig-Dip aus dem Appenzellerland

6.00




Espresso 4.60
Kaffee 4.60
Doppio (Espresso) 5.00
Cappuccino 5.50
Milchkaffee 5.50
Latte Macchiato 5.90
Ovomaltine/Caotina 5.00
Iced Coffee (hausgemacht) 6.80
Kalt serviert, heiss geliebt — auch bei Minusgraden

Minztee CH 4.80
Mit intensiver Marokkanischer Minze

Ingwer-Zitrone 4.80
Eine frech-frische Kreation des Hauses «Langgass-Tee»

Alpenkrauter CH 4.80
Mit Edelweissbllten aus den Schweizer Alpen

Schwarztee 4.80
Assam Halamari — Geniessen mit Zitrone oder Milch

Chai 4.80
Serviert mit oder ohne Milch

Frichtetee CH 4.80

Mit herrlichen Bernerrosen Apfelstlicken und einem
Hauch Zimt




Mineralwasser Appenzeller laut/still

3.50

4.30

5.50

Citron Goba

Grapegruit Goba

Cola/Cola Zero Goba

Apfelsaft Ramseier

Schorle

Tonic Water

Bitter Lemon

Flauder Yolo
Der fruchtige YUZU Kick

3.50

4.30

5.50

Eistee «lisfee»
Mit Grintee und frischer Minze

3.70

4.50

5.70

Eistee «Frisch Frohlich»
Mit Zitrone und frischem Rosmarin

3.70

4.50

5.70

Hahnenwasser

Info: Fir das Hahnenwasser entstehen fur uns mit
Ausnahme der Warenkosten dieselben Kosten (z.B.
Personal/Aufwand, Glas/Abwasch, Infrastruktur etc.) wie
bei den anderen Getranken, deshalb ist dieser Preis fair

und gerechtfertigt.

1.50

2.00

2.90




Appenzeller Qudlifrisch naturtriieb Bligel 4.80% 5.50
Ein aussergewohnlich fruchtiges Bier mit Charakter

Locher Craft — Fruty Cave 5.00% 7.00
Dunkles Sauerbier mit Kirschen

Locher Craft — Grena Giirk 3.50% 7.00
Singel Batch Bier mit Gurken- und Granatapfelextrakt

Locher Craft — Mountain Spelt 4.80% 7.00
Dinkelbier

Red Ginger Rootbeer 2.40% 8.00
Ginger Beer mit Bitterorange, Zitrone und

Wurzelessenzen

IPA — Brauwerkstatt Papieri 5.40% 6.00
Uberraschend mild, fruchtig und regional

Lager — Brauwerkstatt Papieri 4.80% 5.50
Der Klassiker aus der Nachbarschaft

Panaché 4.8% 5.00
Die leichte Variante mit Citron oder Soda

Apenzeller Leermond-Bier 0.00% 5.50
Das vollmundige dunkelblonde mit Doppelnull

Ginger Beer 7.00

Mit Ingwer fermentiert, fruchtig und frisch mit etwas
Schéarfe




Presecco Extra Dry 8.50 58.00
DOC 2023, Fratelli Cosmo, IT

Iternea 7.50 49.00
DOC, IT

Tramoya 5.50 36.00
DO 2023, Verdejo, ES

Loretello 7.50 53.00
DOC 2022, Verdicchio, IT

Chardonnay Langhe 8.00 56.00
DOC 2023/2024, Fratelli Grimaldi, Santo Stefano, IT

Sauvignon blanc 7.50 53.00
2023/2024, Domaine de Solheure, CH

Vermador Tinto 6.50 45.00
2021, Monastrell, Syrah, Alicante DO, ES

Senzafine 7.50 5300
Corvina, Merlot, Veneto, IT

Trilogie 8.00 56.00
Pinot noir, Merlot, Malbec, Domaine de Solheure, CH

Rosé 6.50 46.00

Zweigelt, blauer Wildbacher, Weingut Muiller Kléch, AUT




Manzoni Spritz
Herb, beerig, belebend: Johannisbeere, Granatapfel &
Bitterorange

> verfeinert mit frischer Orange und Minze

33 ¢l

7.50

Americero Spritz
Frisch, frech, mit feiner Scharfe: Prickelnder Ingwer,
Zitrone und Orange

> verfeinert mit frischer Zitrone und Rosmarin

33 cl

7.50

Viva YOLO! (Signature Spritz)
Wenn Martini Vibrante auf Flauder YOLO ftrifft, wird’'s
spritzig, wild und garantiert alles andere als gewohnlich

> verfeinert mit frischer Zitrone und Basilikum

10

Gespritzter Weisswein suss/sauer
Fruchtig und frech, fiir alle die’s nicht zu stiss mdgen

> verfeinert mit frischer Orange oder Zitrone

8.50

Gespritzter Rotwein sliss/sauer
Fur alle, die neugierig trinken

> verfeinert mit frischer Zitrone und Rosmarin

8.50

Hugo
Duftende Holunderblite trifft auf prickelnden Prosecco
und frisches Soda

> verfeinert mit frischer Limette und Minze

9.50

Aperol

> verfeinert mit frischer Orange und Minze

9.50

Hard Seltzer — Brauwerkstatt Papieri Biberist 5.6%
Spritzig, leicht und erfrischend wie ein Caipi — ganz ohne
Zuckerbombe

> verfeinert mit frischer Limette und Minze

33 cl

9.50




Campari 25% 4l 7.00
Antica Torino Vermouth Rosso 18% 4cl 7.00
Cynar 16.5% 4cl 7.00
Ingwerer 18% 4cl 7.00
Absolute Vodka 40% 4cl 9.00
Bombay Gin 40% 4cl 9.00
Ballantines Scotch Whisky 40% 4cl 9.00
Wonderleaf 0% 4cl 7.00
alkoholfrei

Martini Vibrante 0% 4cl 7.00
alkoholfrei

Auffullgetrank + 2.50 CHF




Ingwerer-Mojito Vibrante
Ingwerer, Limette, Minze

14.00

Caipirinha 14.00
Cachaca 51, Limette, Rohrzucker

Negroni Classico 14.00
Vermouth Rosso, Gin, Bitter, Orange

Ingwerella 0% 11.00
Ingwersaft, Stissmost, Soda, Zitronensaft, Zitrone

Caipirohne 0%  11.00
Limette, Rohrzucker, Minze, Ginger Ale

Wonderleaf Tonic/Lemon 0% 9.50

Wonderleaf, Tonic/Bitter, Zitrone




Das KulturBistro, der neue Kultur- und Begegnungsort in Solothurn,
steht allen offen und setzt auf gemeinsames Erleben, sich
begegnen und austauschen. Das Bistro bietet in einem gemdatlichen
Ambiente nebst Bar und kulinarischen Kostlichkeiten ein
spannendes Programm.

Sie finden bei uns national bekannte und regionale Kunstler vom
Feinsten. Freuen Sie sich auf Kleinkunst mit Tiefgang, Comedy,
Lesungen, Tanzpartys, Referate, gemiutliche Jassrunden,
spannende Spielabende oder kreative Workshops.

Fragen Sie nach unserem Programm, oder stobern Sie online auf
www.vhs-so.ch in unseren Veranstaltungen oder kommen Sie
vorbei. Wir freuen uns auf Sie!

Unsere Raume kénnen Sie fur Geburtstagsfeste, Sitzungen,
Tagungen usw. mieten. Verlangen Sie eine unverbindliche Offerte.
Die Raume sind mit einem modernen Soundsystem ausgestattet.
Diese kdnnen getrennt angesteuert und genutzt werden. Das
KulturBistro verfigt zudem Uber eine Lichtanlage zur individuellen
Beleuchtung des Blhnenbereichs und des Bistros.

Wenden Sie sich an unser Personal fur eine ausfuhrliche
Dokumentation oder Fuhrung durch die Raumlichkeiten.


https://www.vhs-so.ch/kulturbistro/kleinkunst/
http://www.vhs-so.ch/
mailto:kulturbistro@vhs-so.ch




